
 

Oumar Gueye 
   OBJECTIF  

Professionnel du 
secteur de la 

restauration avec plus 
de 12 ans d'expérience, 
intéressé à développer 

ma carrière 
professionnelle de chef. 

 

   RÉFÉRENCES  

   Disponible sur 
demande.  

   ADRESSE  

Madrid, Espagne 

   TÉLÉPHONE  

+34 602 199 439  
+41 779 299 455 

   MESSAGERIE 
ÉLECTRONIQUE  

oumar@oumar.me 

   SITE INTERNET  

www.oumar.me 

 

   EXPÉRIENCE  
 

 

AU PRÉSENT 

Chef | Villages Clubs du Soleil | Arc 1800 (Bourg St Maurice, France) 
Cuisinier, préparation des articles, plaque de cuisson, friteuse, gestion de la table froide 
et des salades. 
 
JANVIER 2022 –  PRÉSENT  
Chef | Restaurant Barracuda et autres | Gandía, Espagne  
Collaborer dans différentes cuisines, tout en me concentrant sur mes études d'anglais et 
mes permis de conduire. 

AOÛT 2017 – NOV 2021 
Chef | Colegio Mayor Isabel de España | Madrid, Espagne  
Responsable de la planification et de la préparation des menus quotidiens pour 200 
étudiants dans une salle à manger communautaire. Gestion de la préparation des plats 
chauds et froids, y compris les desserts. 

OCTOBRE 2010 – AOÛT 2017  
Assistante de chef | Restaurant péruvien Tanta (Gaston Acurio) | Madrid,  
Préparation et service d'un menu du jour et d'une carte de la meilleure cuisine 
péruvienne. Tâches de couverture auxiliaires au chef. Contrôle régulier de la qualité des 
aliments crus et cuits. Contrôler les stocks et informer le superviseur lorsque d'autres 
commandes doivent être passées. Entretien propre et sanitaire de la cuisine et des 
ustensiles.  

JAN 2010 – SEP 2010 

Assistant de chef | Casa Tua | Madrid, Espagne 
Mesurez et mélangez les ingrédients, préparez des plats de service et des aliments 
simples tels que des sauces, des vinaigrettes, des sandwichs, des soupes, des desserts, 
etc. Gardez l'espace de travail et la cuisine propres.  

   ÉDUCATION  
 

 

2013 Cours "Comment proposer un menu sans gluten" 
2008 Certificat de manipulation des aliments 
2007 Cours complet de cuisine et de manipulation des aliments | Tenerife 

   COMPÉTENCES PERSONNELLES 
 

 

Capacité d'apprentissage rapide. J'ai une grande capacité d'adaptation aux 
tâches requises par mon travail. J'aime travailler en équipe et je suis très 
sociable. Possibilité d'incorporation immédiate avec relocalisation. 

Langues : Espagnol et Wolof bilingues. Niveau moyen de français et 
apprentissage de l'anglais. 

Permis de conduire : C1E, CE, D1E, DE, Certificat d'Aptitude Professionnelle 
(CAP), carte de conducteur (tachygraphe numérique), permis ADR pour 
marchandises. 

 


